Naherholung
in Baden seit 1837

Meniworschlig

Hors doeuwvres

Rauchforellenfilet mit Meevrettichschauwm und Sadat
Saiblings-Tatow auf Dillgurkery

mit Tomaten-Vinaigrette und Salatbouquet
Roastbeef an Salatbouquet

mit Saurce Towtawre oder Krduter -Knoblauch-Dip

Beef Tatow ovlavBaldegg (70 gv. / 130 gr.)
Salate

Kleiner gemischter Salat

Grosser gemischier Salat

Saisonaler Blattsalat mit gebratenes Pilgerv
Salat ,,Caprese’ mit Tomatenw und Mogzarellov
Rucola-Salat mit Pawrmaschinkewn, Pawrmesany, Tomaterv

Supperv

Saisonsuppe

Tomatensuppe mit Knoblaunchcroutons

R indskvaftbrihe mit Fladli und Gewuisestireifesv
Kavotten-Ingwer -Cremesuppe mit Jakobsmuschel

Vegetarischv

Steinpiyg-Risotto- mit Rucolaw und Kirschtomaten
Genuiseteller mit Kawtoffelgratiny oder Speitzli
Gemuisepformne ,, Thai-Curry” mit Reis
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Fischv
Safran-Risotto
mit gebratenen Jakobs-Muscheln und Kirschtomates

Gebratenes Lachssteak o Safronsaunce
mit Reis, Paprikagemiise und Kirschtomatev

Riesengornelen vom Grill aunf Krduterbandnudel
mit Knoblauwch und Kirschtomater

Fischteller ,Baldegg”
mit Lachs, Zander, Loup de mer
o Weissweinsouce mit Petersilienkowtoffeln und Spinat

Poulet

Gebratene Pouletbrustwiufel ,,Thai-Curry”
mit Reis

Gebratene Maispouloarde o Waldpilgjus
mit Butternudeln und glasierten Keferv

Schweir

Schweinssteak vom Grilh awnv Bratenjus
mit Pomumes Frites und Tages-Genuise

Schweins-Rahmschunitzel
mit Butternudeln und Saison-Gemuise

Aargauver-Bratev
mit Koutoffelstoumpf und buntem Genmuise

Tessiner-Bratev
muit Spatzli und buntemw Genmuise
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Kalbr

Glacierter Kalbsschudterbraten an Basilikumjus
mit Gratinkouwtoffeln und Gemitsebouquet

Kalbs-Radhmschnitzel
mit Butternudeln und Saison-Gemiise

Zuwcher Geschnetzeltes

Kalbskauwreebraten an Sauice Bearnaise
mit Beilage nach Wahl und buntem Gemiise

Kalbssteak an Champignon-Rahmsaince

mit Kautoffelgratin und glasiertesv Keferv
Rind

Rinds-Schimorbraten ,,Baldegg”

mit Spatzli und glasierten Karotten

Entrecote vom Weiderind awnv Krauterbutter
it Gratinkouwtoffeln und Gemiise

Rindsfiletspitzen ,,Stroganoff”
mit Butternudeln und Tagesgenmiise

Rindsflet vom Grill owv Thymioanjus

mit jungevnv Kawrtoffeln und gebratenen Waldpilzerv

Fondue

K cisefond

Fondue Chinoise cv discretion
it feinen Sauicen, Genmuise, Butterreis,
Pomumes frites und Knoblibrvot
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Dessext

Wawrmer Schoggikuchenw mit Vanille-Glacé 13,50
und warmem Beerenwagout

Coupe Dinemark 11,50
Vanille-Glacé mit Schoggisauce und Ralwm

Coupe Romanoff 12,50
Voanille-Glace mit frischen Erdbeeren und Ralww

Coupe Bailey's 11,50
Vanille- und Mocca-Glace mit Bailey’s und Raluwnw

Le Colonel 10,50
Zitronen-Sorbet mit Wodka

Cafe glace 9,50

Moccaw Glacé mit Kaffeetopping und Radunw

Beschwipste Zwetschge 10,50
Zwetschgen Glace mit Vieile Prune

Strawberry-Dreaum 12,50
Vanille- und Schoggi-Glacé mit Erdlbeer-Mousse

Dessert-Teller ,,Baldegg” 15,00
mit diversew Spegialitiiter des Hauses

Alle Preise inv CHF inkl. 8% MwSt



Allgemeine Hinweise !

Werwn vo thines gewinnscht, drucken wir fin jeden Gast eine Menitkauwte gratis.

Ihre Rechnuung kdnnew sie entweder baw, mit EC-Kaute, Postcowd, oder per
Rechnung begleichen. Kreditkauwten werden nicht akgeptiest.

Umv hwenw Anlass g eines runden Ereignis zuw machen, bittenw wir sie,
sichvauf 1 Mevun festzulegen. Auf individuelle Bediwfnisse von Vegetorierw
oder Lebersmittel-Allergikern nehwmen wir natiwlich Ritcksicht.

Tedew sie ung bitte eine Woche im Vorauws ihwe Wadhll mit, damit die Kiche die
Gelegenheit hat, alle Produkte frischv guzubereites

Bei der Anovdinung der Tische kommen wir ihwnew so-weit wie méoglich
entgegen; damit eine angenehme; konmmunikative Atmosphiire entsteht.

Die vow thwnenw amv Vortag gemeldete Teilnehmerzoahl ist verbindlich.
Mitgebrachte Desserty verrechmenw wir mit Fr. 4,50. - pro-Perso.
Sollterv sie troty unserer gut sovtierten Weinkouwte lieber einen Schaty

aus e eigenen Weinkeller degustiereny wollen, erhelben wiv eivv
Zapfengeld vow Fr. 30.-

Kinder kévnwnenw am Tag der Veranstaltung auns der Kinderkarte wéihlew.

Sollte die Feier so-ein Erfolg sein, dass die Giste gerne itber unsere
offigielle Offnungszeit hinaus bleiben mochten, betrigt der nichitliche
Unkostenbeitrag Fr. 200.- die Stunde; lingstens bis 01:00 Uhw.



